
АДчIИниСТРАцИ,IГоРоДАнИЖнЕгоноВгоРоДд

IVIУнициПаЛЬноебюДжетноеДоШкоЛьноеобразоваТеЛЬноеуЧреЖДение
<.Щетский сад NЬ 3б9>>

прикАз

3|.08.2022 Jф t38l4

Об организации питания в МБДОУ в

2022-202З учебном году

в целях соблrодения законодательства по вопросу организации литани1

УкреПЛенИяисохраненияЗДороВЬяВосПиТаннИкоВ,аТакжеосУЩесТВJIенияконТроЛя
,uЪр.uп"зацией питания в 2022-202З учебном году

Приказываю:
1, Организовать питание воспитанников в учреждении в соответствии с

<ПримеРным 10-ДневныМ менЮ детеЙ в возрасТе от 1,5 до 3-х лет и от 3 до 7 лет,

посещающих мБдоУ с 12-часовым пребыванием)), утвержденным директором

департамента образования администрации города Нижнего Новгорода,

2. Утверд"r" rпi" мероприятийпо улучшению организации питания воспитанников

на202|-2022 учебный год (Приложение 1),

З. Кладовщику Чечневой хt,Н,:
3,1. РегУлярно (1 раз В 10 дней) отсJIежиВать выполнение стоимости пи,гания и

выполнение натуральных норм.

3.2. Еженедельно составлять акт контроля выхода готового блюда на пищеблоке,

з.з. взять под контроль своевременность доставки продуктов, точность веса,

коЛиЧесТВо'каЧесТВоиассорТиМенТПолУчаеМыхПроДУкТоВ.
3.4. обнаруженные некачественные продукты или их недостачу оформлять актом,

который направляется поставщику,

4. Персоналу пищеблока (Седова И. дкопян С.В., Шабаршина О,В,):

4.|. Строго соблюдать правила технологической обработки продуктов и

приготовления пищи.
4-.2. Своевременно попучать необходимые по меню продукты точно по весу,

тщательно проверять их качество, не допускать их исполъзования шри малейших

признаках порчи.
4.3. Закладку проДуктоВ гIроизвоДить согласно меню-требованию.

4.4. Ежедневно оставлять суточную пробу готовых блюд в соответствии с

требованиями СанПиН.
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/ 4.5. ЕхtедневIIо выставлять контрольное блюдо на раздачу.
4.б. Соблюдать график выдачи готовой пищи на группы в соответствии с нормой,
согласно возрасту и количеству воспитанников в группе.
4.7. Отходы пищевых продуктов сохранять до конца рабочего дня.
4.8. При работе на технологическоNI оборуловании строго руководствоваться
инструкцией по охране труда и технике безопасности.
4.9. Помещение пищеблока содер}кать в чистоте, соблюдать график уборки.
4.10. Строго соблюдать требования личной гигиены.
4.tI. Не допускать нахождения посторонних лиц на пищеблоке.
5. Ответственностъ за организацию питания в группах несут воспитатели и младшие
воспитатели.
6. Воспитателям групп:
6.1. Строго соблюдать режим питания в группе (обязательное наJIичие светлого
х€LгIата и головного убора).
6.2. Постоянно осуществлять руководство процессом приема пищи воспитанников.
6.З. Содействовать формированию навыков культуры еды в соответствии с
возрастом воспитанников.
6.4. Учитывать индивиду€Lльные оообенности и состояние здоровья воспитанников
при организации питания.
7. Младшим воспитателям:
7,L Строго соблюдать график получения готовой пищи с пищеблока и режим
питания в группе.
7.2. Строго соблюдать нормы питания.
7.З. Соблюдать правила личной гигиены и санитарно-гигиенические требования к
организации питания в группе (обязательное нiшичие светлого халата и головного

убора).
8. Контроль за исполнением

Заведуrощий Е. В. овсянникова

С приказом ознакомлены:
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Приложение 1

к приказу Jф 138/4 от 31.08.2022 г.

План мероприятий
по улучшениIо 0рганизации питания воспитанников

на 2022,2023 учебный год

оmвеmсmвенныем
ота

питанияпоИздание1
завхозе}кедневно2 Контроль за состоянием и функционированием

заведуюrцийв теtIениеa
J Разработка документации по организации

оля за питанием
заведующий2 раза в годПроизводственное собрание по вопросам

питания
4,

Работа с
заведующийв течение

ебного
Оперативные совещания с р

питания
аботниками поl

старший воспитательноябрьКотtсультация для воспитателей <<ГIитание

енка в с
2.

заведующийоктябрь
J Консуль,гация для N,,Iладших в

питания))
оспитателеи

кладовщикежедневноl Осуществление осмотра при поступлении
о,па

кладовщикежедневно2 Соблюдение правил хранения и товарного

бракеражная комиссияежедневноСоблюдение требований к отпуску готов оиaJ

завелующийежемесячноСоблюдение и выполнение санитарно-

гигиенических требований к организации

питания

4

блюдтехнологиис5
наза6

заведующийв течениеСоблюдение графика выдачи готовой продукции7

завхозв течение
ого года

8 Контроль за состоянием разделочного и

инвента на пищеблоке
кладовшике}кедневно

9 Контроль за температурным режимом в

холодильниках
азв10l

10 Анализ выполнения н питания
заведуюrций

воспитатель
ежемесячнооперативный контроль по организации питания

в
Работа с

воспитателиежедневноассортиментеобИн родителейормированиеф
питания меню

заведуюпдий
воспитатели

по запросу
2 ИндивидуаJIьное консультирование

сам питанияпо

родителей

старший воспитатель
воспитатели

в течение
года

J Консультирование родителей по вопросам
дома езпитания

технологического

11.
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саитдля воспитатели групп
в течение

Включение вопросов
со

питания в повестку
4

старший воспитатель
в течение

памяток по вопросаI\{Оформление
питания

5

старший воспитатель
февраль

родителей
,ников>

Анкетирование
<Питание

6

Работа с
воспитатели групп

в течение
Работа по формированию
питания

основ культуры
1

воспитатели групп
в течение

правильном питании
тематические беседы оz

воспитатели групп
в течение

года,Щидактически игрыJ
воспитатели старш, и

подгот
февралькАзбука питания)Викторина4


